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RESUMO:

Objetivou-se com esta pesquisa verificar a aplicacdo das praticas na rotina de ordenha em
propriedades rurais na microrregido de Uba- MG. Foram realizadas visita a 10 propriedades
rurais nos municipios de Tabuleiro, Rio Pomba, Piratba, Guarani e Silveirania. O trabalho foi
realizado através da aplicacdo de questionarios aos produtores rurais. Das propriedades
analisadas, 5 (cinco) adotam a aplica¢do das boas praticas de manejo de ordenha, porém nas
outras 5 (cinco) propriedades ndo realizam o pré-dipping e pés-dipping em todas as ordenhas.
Sobre a secagem dos tetos, somente 4 (quatro) produtores utilizam uma folha de papel toalha
por teto, sendo que os demais ndo realizam a secagem dos tetos. A grande maioria dos
produtores acredita que para obter um leite devem realizar a ordenha de forma correta, apesar de
metade ndo adotar medidas de boas praticas de ordenha. Do total de produtores entrevistados, 6
(seis) sabem a importancia da Instrucdo Normativa n°® 62/ MAPA que estabelece padrdes e
pardmetros para a qualidade do leite no Brasil, e 9 (nove) deles acreditam que o marketing pode
auxiliar no aumento do consumo de leite. Conclui-se que, no que diz respeito a rotina de
ordenha, as propriedades visitadas necessitam de adequagdes urgentes, pois muitos produtores
estdo carentes de informagdes referentes a obtencédo de leite de qualidade.
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INTRODUCAO

O Brasil produziu em 2013 cerca de 33 bilhdes de litros deste alimento (LEVYIV et al.,
2013), sendo os estados de Minas Gerais, Rio Grande do Sul, Goias e Sdo Paulo os maiores
produtores. Assim, 0 pais € o quinto maior produtor de leite do mundo ocupando posigdo de
destaque no cenario mundial (AGUIAR, 2010).

Segundo SPANAMBERG et al. (2009) as boas praticas de ordenha, devem ser realizadas
de forma higiénica para que ndo prejudique a qualidade do leite e consequentemente a
ocorréncia de mastite, que é ocasionada pela acdo dos microorganismos, através do canal do
teto. A presenca da mastite significa para o produtor um menor retorno econémico, devido a
reducdo na producédo, aos gastos com medicamentos e também com as penalidades aplicadas
pelos laticinios. Além desses prejuizos, esta enfermidade representa um risco a saude do
consumidor CASSOL et al., 2010; MARTINS et al., 2013.) Desta forma, deve-se realizar as
condi¢des higiénicas para a ordenha e também para o ordenhador.

O leite € um alimento de extrema importancia sobre 0s aspectos nutricionais,
econdmicos, sociais e de satde publica, devendo sempre se preocupar em primeiro lugar com
seu padrdo de qualidade. As principais fontes de contaminacdes do leite sdo provenientes de
fezes dos animais, sujeiras proveniente de animais mal cuidados, ordenha realizada de forma
inadequada, armazenamento e higienizacéo inadequada dos vasilhames utilizados na ordenha e
armazenamento do leite em condicdes indevidas (BRANDAO et al., 2013).

E de grande importancia conhecer os fatores que possam influenciar na producéo do leite,
ja que esta € uma atividade considerada competitiva. Contudo, objetivou-se com esta pesquisa
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analisar a aplicacdo das boas préticas na rotina de ordenha em propriedades rurais na
microrregido de Uba- MG.

METODOLOGIA

Foram realizadas visita a 10 (dez) propriedades rurais nos municipios de Tabuleiro, Rio
Pomba, Piraiba, Guarani e Silveirania, localizados na microrregido de Uba, no Sudeste de
Minas Gerais.

O estudo foi realizado no més de margo de 2018, aplicando questionarios com perguntas
diretas relacionadas as boas préaticas na rotina de ordenha. A escolha das propriedades para
serem utilizadas foi realizada através de niveis de producdo entre: producdo de até 100 litros de
leite/dia, de 100 a 250litros de leite/ dia, de 250 a 500 litros de leite/dia e acima de 1000 litros
de leite/ dia.

A avaliacdo da populacdo amostral foi feita quanto a producéo de leite/dia, nimero de
funcionarios na propriedade e tipo de ordenha.

Em seguida, foram avaliados alguns pardmetros, como: qual o sistema de ordenha
empregado na propriedade; se o produtor aplica as boas praticas na obtencdo do leite; se é
realizado o pré e p6s-dipping em todas as ordenhas; como é feita a secagem dos tetos com o
papel toalha; se o produtor concorda que as boas praticas de manejo de ordenha irdo trazer
beneficios a qualidade do leite produzido; se o produtor tem conhecimento sobre a instrucdo
normativa n® 62 do MAPA e se ele acredita que midias ressaltando a importancia do leite para a
salde humana pode aumentar o consumo.

RESULTADOS e DISCUSSAO

Dentre as 10 (dez) propriedades visitadas, 2 (duas) possuem producdo de até 100 litros
de leite/dia, 2(duas) de 100 a 250litros de leite/ dia, 5 (cinco) de 250 a 500 litros de leite/dia e 1
(uma) apenas acima de 1000 litros de leite/ dia. Sendo que 9 (nove) das propriedades vende o
leite para laticinio e em 1(uma) propriedade apenas utiliza o leite para consumo proprio.

No quesito funcionarios, 2 (duas) propriedades ndo possuem pois trabalham somente
com membros da familia e 8 (oito) propriedades possuem funcionarios. Dessas 8 (oito)
propriedades, 2 (duas) possuem 1(um) funcionario, 2 (duas) possuem 2 (dois) funcionarios,
1(uma) possui 3 (trés) funcionarios e 3 (trés) possuem 4 (quatro) funcionarios.

O tipo de ordenha (Figura 1), em 8 (oito) propriedades sdo de forma mecanica e em 2
(duas) propriedades sdo de forma manual. Sendo que para fazer a escolha do tipo de ordenha
necessita de inUmeros fatores, como: a capacidade de investimento do produtor, quantidade de
animais em lactacdo, numero de pessoas capacitadas para realizar a ordenha e também da
guantidade de leite que as vacas estdo produzindo (ROSA et al., 2009).
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Figura 1- Tipo de ordenha das propriedades

Das 10 (dez) propriedades analisadas, 5 (cinco) aplicam as boas praticas de manejo de
ordenha e em 5 (cinco) ndo aplicam. Os principais procedimentos de ordenha adequada devem
ocorrer respectivamente, através da higiene do Ubere, realizacdo do pré-dipping, secagem do
teto com papel toalha descartavel, retirada eficiente do leite, desinfeccdo do teto através do pos
dipping e colocagdo do conjunto de ordenha de maneira correta (MALEK; SANTOS, 2008).
Nestes casos podem ocorrer falhas nos procedimentos, geralmente, pela falta de treinamento dos
funcionarios, sendo que isso aumenta o numero de riscos de contaminacdo pelos
microorganismos (LANGONI et al., 2011)

Ressaltou- se os produtores que realizam o pré-dipping e p6s dipping antes e apés todas
as ordenhas (Figura 2), em 6 (seis) propriedades ndo realizam e 4 (quatro) realizam. Foi
explicado aos produtores que ndo realizam o pré e p6s dipping que com a realizacdo do pré-
dipping ocorre a desinfec¢do dos tetos antes da ordenha, o que ir& ajudar a reduzir o nimero de
bactérias que podem contaminar o leite. J& 0 p6s-dipping retira a pelicula de leite que fica no
teto apds a retirada do conjunto de ordenha e auxilia na prevengdo de infeccbes neste canal
(ZSCHOCK et al., 2011). Desta forma, percebe-se 0 quanto é importante realizar a desinfecgdo
dos tetos pré e p6s ordenha, pois a ndo realizagdo causa infeccdes no canal do teto e provoca
casos de mastite, que consequentemente tras custos aos produtores.
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Figura 2: Realizagdo do pré e pds-dipping em todas as ordenhas

Sobre a utilizacdo dos papéis toalhas para a secagem dos tetos, foi analisado se 0s
produtores utilizam um papel para cada teto, 6 (seis) deles ndo utilizam e 4 (quatro) utilizam.
Deve- se realizar a higiene correta do Ubere, porque ocorre a prevenc¢do contra novas infeccoes
intramamarias, j& que existe relacdo direta entre o nimero de bactérias presentes nos tetos e a



taxa de infecgbes. Portanto, todos os procedimentos que minimizem a contaminagdo dos tetos
auxiliam na reducdo dos casos de mastite (SANTOS 2010).

Em relacdo a qualidade, analisamos se os produtores acham que uma ordenha realizada
de forma correta pode ajudar a melhorar a qualidade do leite produzido (Figura 3), sendo que 9
(nove) produtores acreditam que pode melhorar e somente 1(um) acredita que ndo influenciara
as boas préaticas para a melhoria do produto final. Segundo Galvdo Junior et al. (2010) a
qualidade do leite é influenciada pela higiene de ordenha, obtencdo e armazenagem do produto.
Desta forma, percebemos que a ndo realiza¢do das boas préaticas tem ligacdo com a producédo e
consequentemente ira afetar a qualidade do leite produzido.
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Figura 3- Influéncia das boas préticas de ordenha na qualidade do leite

Verificou-se que os produtores possuem informacgdes sobre a normativa n® 62 do
Ministério de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA), que garante a qualidade do leite,
6 (seis) deles sabe da importancia da normativa para o consumo do alimento e 4 (quatro) ndo
sabem. E o principal motivo de ndo possuir informacfes sobre essa normativa, € que 0s
produtores nunca tiveram acesso ou nem sabiam da existéncia da mesma.

Segundo Silva (2006), ha uma grande necessidade de se investir no marketing
institucional do leite, sendo que isso € uma ac¢do fundamental para o aumento do consumo da
populagdo. Por fim perguntamos se eles acreditam que o marketing pode ajudar no aumento do
consumo de leite, 9 (nove) deles acreditam que sim e apenas 1 (um) acha que a propaganda nao
influenciaria.

CONCLUSOES

Conclui-se que, no que diz respeito a rotina de ordenha, as propriedades visitadas
necessitam de adequacdes urgentes, pois muitos produtores estdo carentes de informacbes
referentes & obtencéo de leite de qualidade.
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